
ZESTAWIENIE PODRĘCZNIKÓW na rok szkolny 2026/2027 

 

nazwa szkoły: Technikum Gastronomiczne, zawód: Technik żywienia i usług gastronomicznych, klasa 1TGa, wychowawca: Magdalena 

Buczma-Pawelec 

L.p. przedmiot autor tytuł 
1. Bezpieczeństwo i higiena pracy  Materiały własne 

2. Biologia Jolanta Holeczek, Anna Helmin „Nowa biologia na czasie 1” Poziom podstawowy, 
wydawnictwo: Nowa Era 

3. Biznes i zarządzanie Zbigniew Makieła, Tomasz 
Rachwał 

„Krok w Biznes i zarządzanie 1” 

4. Chemia Mrzigod Janusz, Mrzigod 
Aleksandra. Hassa Romuald 

„NOWA To jest chemia1” 
„NOWA To jest chemia 2”, wydawnictwo Nowa Era 

5. Edukacja dla bezpieczeństwa  Materiały własne 

6. Historia Marcin Pawlak Poznać przeszłość. Smart Book. Historia 1. Zakres 
podstawowy. Nowa Era cz.1 

7. Język polski  Informacja we wrześniu 

8. Język angielski  Informacja we wrześniu 

9. Język francuski Fabienne Gallon, Celine 
Himber 

“Explore” 1, wydawnictwo :Hachette + ćwiczenia 

10. Matematyka Wojciech Babiński, Lech Chańko, 
Jerzy Janowicz, Dorota Ponczek, 
Ewa Szmytkiewicz, Karolina Wej 

Nowa Matematyka 1, Zakres podstawowy, Nowa Era 

11. Filozofia  Materiały własne 

12. Etyka Jakub Kapiszewski Etyka, wydawnictwo: Operon 

13. 
 

Religia  Materiały własne 

14.  Zajęcia praktyczne  Brak 

15. Pracownia gastronomiczna Małgorzata Konarzewska Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. 
Przygotowywanie i wydawanie dań.HGT.01. Technik 



żywienia i usług gastronomicznych, część 1, 
wydawnictwo :WSIP 

16. Wyposażenie techniczne Agnieszka Kasperek, 
Marzanna Kondratowicz 

Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii. 
Podręcznik do nauki zawodu technik żywienia i usług 
gastronomicznych 

17. Doradztwo zawodowe  Materiały własne 

18. Informatyka  Informacja we wrześniu 

 


